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Fourches avec revêtement en inox
Pour un transport sûr dans l’alimentaire

 ► Réponse aux exigences de l’hygiène dans l’alimentaire 
ou dans la chimie

 ► Nettoyage facile
 ► Résistance aux acides
 ► Protection contre la poussière
 ► Revêtement autour du plat et/ou devant le dos 
 ► Matière : Inox – 1.4301
 ► Pas de revêtement à l’intérieur du pli :
▪ Vérification possible des fissures par révélateur
▪ Inspection facilitée

 ► Epaisseur du revêtement : 4 mm. Ce qui augmente donc 
la section de, environ, 10 mm en largeur et en épaisseur.

Le meilleur état de surface pour votre 
application : grenaillage par billes de 
verre, et en option, le polissage

Pour les milieux hygiène-alimentaire, nous recommandons 
la surface polie

*En standard: surfaces brutes

 ► Surface homogène
 ► Aspect de haute qualité

Surface microbillée  
(par billes de verre)*

Surface 
polie*


